Paula Jacobsen (f. 7.august 1890 -d.29. maj 1981)
Yngste datter af Carl og Otillia Jacobsen

AU

VELKOMMEN TIL DIN AFTEN

Velg en handplukket rejse mellem hav, skov og mark.

Du velger tempoet - vi sgrger for smagen.

PAULAS AFTEN 995,-
SAMMENSAT DIN EGEN 5-RETTERS MENU
- VAELG ALTID MELLEM MIN. 10 RETTER

VINMENU A 5-GLAS 795,-
OTILLIAS AFTEN 595,-

SAMMENSAT DIN EGEN 3-RETTERS MENU
- VELG ALTID MELLEM MIN. 6. RETTER

VINMENU A 3-GLAS 475,-

CARLS AFTEN SE PRIS PR. RET,-

VZELG A LA CARTE
HELE KORTET SOM STOURRE RETTER

Selskaber pa 5 personer eller derover skal velge de samme retter.

Der serveres snacks og bred til alle menuer

Start med et glas bobler

NV Robert Barbichon Blanc de Blanc - Champagne 240,-
NV Vitteaut-Alberti Cremant de Bourgogne Bio Brut, Cuvee 150,-
NV Infinitea Sparkling Black Tea 95,-

Lotale Kwrer 30-607- dologt

6o -90% ﬂ{;« veldrd,




MENU ELLER A LA CARTE - SOM DU @NSKER DET

OTILLIAS AFTEN PAULAS AFTEN
Veelg 3 retter: 595,- pr. person Velg 5 retter: 995,- pr. person

STEGT PALMEKAL I RISTET KALOLIE STEGT PALMEKAL I RISTET KALOLIE 185,-
Serveret med syltede gronne jordber, syltet Serveret med syltede gronne jordber, syltet

jungleagurk, pocheret &ggeblomme og jungleagurk, pocheret &ggeblomme og

ostesauce pa Hallands Siren ostesauce pa Hallands Siren

TATAR AF RAVILDT FRA DYREHAVEN SELLERI KEBAB 225,-
Serveret med vaffel pd andefedt med puré pa Dehydreret selleri udbledt i svampejuice og ’

rodbede og bldber, broken gel pa bldber torret pd spyd, pure pd selleri og Tilkob

caviar.

hasselnedder, syltet courgetter, fyrtdrnsost og 70
-

sauce pa fermenteret selleri, svampe og

. hasselned
TATAR AF RAVILDT FRA DYREHAVEN 255,-
Serveret med vaffel pa andefedt med puré pa

rodbede og blabar, broken gel pa blabeaer

syltelage og dehydrerede redbeder i
solbarbladolie

STEGT DANSK BLZAKSPRUTTE
Med syltede jordskokker, jordskokke chips og

sauce pa fermenteret jordskokker, svampe og syltelage og dehydrerede redbeder i

rosmarin .
solbaerbladolie
SALTET LYSSEJ MOSAIK . STEGT DANSK BLZAKSPRUTTE 275,
Med citrontimian, syltet hakurei, ®bler i Med syltede jordskokker, jordskokke chips og
citron timian og boullion pa fermenteret sauce pa fermenteret jordskokker, svampe og
xble og tagetes rosmarin
HELLEFLYNDER EN CROUTON SASHIMI AF DANSK HIRAMASA 255,-
Med souffiéfars pa helleflynder, pé Med hengemt pak choy, syltede hvide
sprodt brod serveret med syltet og saltet soznmer-rad'lsser, shiso kapers og bouillon
N pé greonne jordbear, tamari, koji, yuzu og
gulergdder og sauce péa bakskuld lavstikke
SALTET LYSSE] MOSAIK 255,-

"MILLE FEUILLE" MED KARL JOHAN

Med citrontimian, syltet hakurei, &bler i
Creme péa hvid chokolade og Karl Johan,

citron timian og boullion pd fermenteret

creameux pad Mayan Red malkechokolade xble og tagetes

HELLEFLYNDER EN CROUTON 355,-
Med souffléfars pa helleflynder, pa

og sukkersyltet trompetsvamp

sprodt brod serveret med syltet og saltet
gulergdder og sauce pa bakskuld

RAVILDT FILLET FRA DYREHAVEN 375,-
Med ristet selleri pure, smor confiteret
knoldselleri, sauce pa
cognac, vildtfond og trefler, og frisk hevlet
spanske vintertrgfler ved bordet
5-ARS MODNET UNIKA KRY-OST 235,-
Serveres med Gestro Unikas gold selection
caviar, sprad fermenteret honning, syltede
rode shisoblade og en sauce pa fermenteret
honning, brunet smor, peber og sort
riseddike
"MILLE FEUILLE" MED KARL JOHAN 185,
Creme pda hvichokolade og Karl Johan,
creameux pa Mayan Red malkechokolade

og sukkersyltet trompetsvamp

IS PA FIGENBLADE MED FINGERLIMES 195,-
Serveres med Gastro Unikas gold selection

caviar, fingerlimes og boullion pa 3 &r
fermenteret gron Bancha te, honning og
figenblade

PETIT FOURS 75y
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