Paula Jacobsen (f. 7. august 1890 -d. 29. maj 1981) Yngste

datter af Carl og Ottilia Jacobsen

VELKOMMEN TIL DIN AFTEN

Veelg jeres egen rejse mellem hav, skov og mark
serveret 3 la carte eller som en 3- eller B-retters menu

OTTILIA'S AFTEN

PAULA'S AFTEN

3 RETTERS SIGNATUR MENU 498,- 5 RETTERS SIGNATUR MENU 645,-
- VINMENU A 3-GLAS 395,- - VINMENU A 5-GLAS 595,-
STEGT ROSENKAL GRILLET HIRAMASA
rosenkal med hot honey, ristede med askebagt rgdbede, syltet aeble &
kastanjer, granolie og Hyrdeost lgvstikkeolie
STEGT ROSENKAL
VALG MELLEM: rosenkal med hot honey, ristede
R@DFISK EN CROUTON kastanjer, granolie og Hyrdeost
fisk og svampemousseline indbagt i o
butterdej, confiteret Hokkaido-graeskar TATAR AF DADYR
t fiskef : 4 kefi X dehydreret og saltet eeggeblomme,
samt fiskefumet med kefir og rosmarin brunet smgr emulsion, syltede
sennepsfrg
ELLER samt vaffel stegt i vildtfedt
GRAAND o 100,- VLG MELLEM:
B el RODFISK 5 GROUTON
p P g fisk og svampemousseline indbagt i
butterdej, confiteret Hokkaido-graeskar
BAGT ABLE .
X . samt fiskefumet med kefir og rosmarin
med misoglace, mandelcrumble samt is
P4 citrontimian BLLER
GRAAND 100,-
confiteret 1ar, grillet endivie, soja,
rosépeber, pistacie og vildtsauce
BAGT £BLE
med misoglace, mandelcrumble samt is
pa citrontimian
TILK(AR
DANSKE OSTE
med rgdvins-porcheret paere og sesamdigestives
200 ,-
SNACKS
SPR@D NORI med muslingecreme og ramslggskapers 40,-
ROM@ @STERS med syltet fennikel, chili & citrus 65,-
SPR@D TARTE med grredrogn og Karl Johan stgv 40,-
PAULAS SHOKUPAN BR@D med miso og ost 65,-
ALLE SNACKS 0G BR@D 200,-
BOBLER
NV Robert Barbichon Blanc de Blanc - Champagne 240,-
2023 Ameélie & Charles Sparr Cremant ”"Celebration” - Alsace 150,-

NV Infinitea Sparkling Black Tea 95,-



MENU
A LA CARTE - SOM DU gNSKER DET

GRILLET HIRAMASA
med askebagt rgdbede, syltet eeble & lgvstikkeolie
180,-

SELLERI-KEBAB
med selleri- og hasselngddecreme, syltede courgetter og ost
195.,-
Tilkeb 10 gram Antonius kaviar 125,-

STEGT ROSENKAL
rosenkal med hot honey, ristede kastanjer, granolie og Hyrdeost
160,-

TATAR AF DADYR
dehydreret og saltet eeggeblomme, brunet smgr emulsion, syltede sennepsfrg
samt vaffel stegt i vildtfedt
225,-

GRAAND
confiteret 1ar, grillet endivie, soja, rosépeber, pistacie og vildtsauce
400,-

RODFISK EN CROUTON
fisk og svampemousseline, confiteret Hokkaido-graeskar
samt fiskefumet med kefir og rosmarin
300,-

DANSKE OSTE
med rgdvins-porcheret psere og sesamdigestives
200,-

BAGT ABLE
med misoglace, mandelcrumble samt is pa citrontimian
130,-

HONNINGIS
med fermenteret grankogler, cognac og puffet byg
150,-
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